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NARLI PUDINGLI KURU MEYVELI PASTA

3 adet yumurta

125 g Pakmaya Pudra Sekeri

125 g elenmig un

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Kremasi icin:

150 g tereyadi

300 g Pakmaya Pudra Sekeri

1 cay kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin
40 ml portakal suyu

Bir tutam tuz

300 g krem peynir (tercihen tuzsuz)
200 ml Pakmaya SefKrema

50 g kuru yaban mersini

50 g antepfistigi ici

50 g kuru kayisi

Narli Dolgusu igin:

1 paket Pakmaya Narli Puding

2,5 su bardagi sit

200 ml Pakmaya SefKrema

1 su barda@i nar suyu

1 yemek kasigi Pakmaya Budday Nisastasi (tepeleme)
1 su bardagi su

1 kahve fincani toz seker

Kremasi i¢in oda isisindaki tereyagdini ¢irpip krema haline getirin. Pudra sekerini ilave edin, 1 dakika daha ¢irpin.
Daha sonra sirasiyla vanilyayi, portakal suyunu ve bir tutam tuzu ekleyin. Karistirmaya devam edin.

Ayri bir kapta krem peynirini ve kremayi iyice ¢irpin, daha sonra pudra sekerli karigimla birlestirin. Karisimi
buzdolabina aktarip kek pisine dek dinlendirin.

Pandispanyasi i¢cin yumurtalari ve sekeri képik kdplk olana dek ¢irpin.

Elenmis unu ve kabartma tozunu ekleyip spatula yardimi ile alttan Uste dogru havalandirarak malzemeyi iyice
karistirin. En son vanilyayi ekleyin. Tekrar karigtirin.

Orta boy kelepgeli bir kalibi yagh kagitla kaplayin, karigimi kalibin igine dokdin.

Onceden isitilmis 160 dereceye ayarli firnda, arada bir uzun bir sis cubugu hamurun i¢ine batirarak kontrol
edin. Hamur yaklasik 35-40 dakika siirede pisecektir.
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