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NARLI PUDINGLI CRUMBLE

2 paket Pakmaya Narli Puding

5 su bardagi (1 litre) stt

1 yemek kagigi nar tanesi

1 cay bardagi (100 ml) Pakmaya SefKrema
Crumble hamuru igin:

1 su bardagi tepeleme (125 g) un

70 gr tereyadi (soduk)

50 gr toz seker

Bir tutam tuz

Crumble hamuru igin unu, sekeri ve tuzu gukur bir kapta harmanlayin. Buzdolabindan yeni ¢ikardiginiz soguk
tereyagini da findik biyUkliginde pargalar halinde kesip unlu karisima ekleyin. Parmak uglarinizla hafif hafif
ovarak deniz kumu kivamina getirin.

Hazirladiiniz crumble hamurunu yagli kagit serili firin tepsisine serpin. 190 dereceye ayarli firinda Uzerleri
kizarincaya kadar pisirin.

Tencereye Pakmaya Narli Pudingi ve sitl dokin. Orta ateste, sirekli karistirarak kaynayana kadar pisirin.
Kaynayinca atesi kisin, birkag dakika daha pigirdikten sonra ocaktan alin. lininca Pakmaya SefKrema ekleyin.
lyice ¢irpin.

Pisirdiginiz narli pudingi dikddrtgen bir servis kabina dékiin. Uzerine nar tanelerini serpin, pisirdiginiz crumble
hamurunu dékin. Oda isisinda soguduktan sonra buzdolabina aktarin. 1 saat sonra servis yapabilirsiniz.

Narl

© lezzetler.com tarif no:146972 « adi:Narl Pudingli Crumble « génderen:Nur Bay « indirme tarihi:02.04.2025 - 11:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/narli-pudingli-crumble-vt106592
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/narli-pudingli-crumble-146972.jpg
http://www.tcpdf.org

