B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NARLI PILAV

2 adet nar

2 su bardagi piring

4 su bardagi su

4 corba kasigi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 adet havug

1 adet sogan

Yarim demet dereotu

2 ¢orba kagsi§i dolmalik fistik
1 cay bardagdi sivi yag
Targin, tuz ve karabiber

Oncelikle pilavi haglamak igin tencereye suyu, sekeri, pirinci koyun. Uzerinde yag dokiip kapagini kapatip
pisirmeye baglayin. Yaklasik 25 dakika sonra suyunu ¢ekmis olacaktir. Bu arada blytk bir tavaya sivi yag
dékip 6nce havug sodani sote edip, ayni boy dogranmis sebzeleri 10 dakika kizartip hazirlamig olun. Pilav
suyunu g¢ekince bu sebzeleri igine ekleyip harmanlayin. Nar tanelerini, baharatlari ekleyip pilavi hazirlayin.

Servis tabagdina alip Uzerine bol nar tanelerini yeniden ekleyip servis yapin.
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