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NARLI PARFE

6 yaprak jelatin

50 ml sicak su

2 adet nar

2 adet narin taneleri

150 ml krema

200 ml sut

150 g toz seker (8 ¢orba kasig)

Carte d[?10r Kaymakli ve Vanilyali Dondurma

Jelatinleri Ilik suya batirip sikin. 50 ml sicak suda eritip sogumaya birakin. 2 adet nari sikarak, suyunu ¢ikartin. 12
adet narin tanelerini ayiklayin. Kremayi, sit ile ¢irpin. Toz sekeri de ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Sirasiyla
nar suyu, soguyan jelatinler ve nar tanelerini ekleyip porsiyonluk veya bittn bir kaba dékun. Derin dondurucuda
en az 2 saat dondurun ve servis yapmadan 6nce dondurucudan gikarip, oda isisina getirin. Carte d[210r
Vanilyali,Kaymakli Dondurma ve nar taneleri ile stsleyerek servis yapin. Istege goére tzerini sos ile de
sUsleyebilirsiniz.
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