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NARLI PANKEK

1 adet nar

60 gram (1 kahve fincani + 1 ¢orba kagidi) un
60 gram (4 ¢orba kasigi) tozseker

60 gram j4 corba kasigi) sit

60 gram (4 corba kasigi) tereyagdi

1 paket krem santi

1 su bardag st

Un, 4 corba kagi§i tozgeker, 4 gorba kasigi sut ve tereyadini girpin. Hamur haline getirin. Buiylkge bir tepsiyi
yaglayin. Bir kasik yardimiyla hamurdan pargalar alin ve tepsiye atin (12 par¢a olmali). Onceden isitilimis 190
dereceli firnda 4-5 dakika kadar pisirin. Cikarip, hamurlar spatula ile yerlerinden oynatip, sogutun. 1 paket
krem santiyi, 1 su bardadi stt ile ¢irpin. Narin 1/4&apos;inin suyunu ¢ikarin. 2 ¢orba kasigi krem santiye bu
suyu karigtinn. Pigirdiginiz ince keklerden birine krem santi stirlin ve Uizerine bir kek daha koyun. Ona da narli
krem santi surtin ve bir kek daha koyun. Krem santi sirlp, bir kek daha koyarak Gzerine nar taneleri yerlestirin.
Diger keklere de ayni iglemi uygulayarak servis yapin.

ML® Visneli Pankek icin tiklayin
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