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NARLI MAS FASULYELI PIRZOLA

4 adet kuzu pirzola
Marine etmek igin;

5 yemek kasigi zeytinyagi
1 su bardag st

2 yemek kasi§i soya sosu
5 tane karabiber

3 dal taze kekik

2 dis sarimsak

Mas fasulyesi igin;

1 su bardagi mas fasulyesi
1 litre sicak su

2 yemek kasigi zeytinyagi
1/4 demet dereotu

3-4 dal taze yesil sogan
1/4 maydanoz

2 yemek kasigi nar tanesi
1 tath kasidi nar eksisi

1 cay kasigi tuz

Taze kekik

Derin bir kase igerisinde kuzu pirzolalar, zeytinyagd, sut, soya sosu, karabiber, kekik ve sarimsaklari koyup
karigtirin.

Kaseyi streg filmle kaplayip Arcelik No Frost Buzdolabi&apos;nda vaktiniz varsa bir gece, yoksa en az 2 saat
dinlenmeye birakin.

Marine olan ve dinlenen pirzolalari pisirmek i¢in Argelik Ankastre Ocak&apos;ta tavanizi iyice kizdirin.
Kizdirdiginiz tavada pirzolalarin iki tarafi da esit pisecek sekilde kontrolll olarak pisirin.

Mas fasulyelerini Argelik Ankastre Ocak’ta fasulyeler yumusayana kadar yaklasik 10 dakika haglayip ocaktan
alin.

Mas fasulyeleri igin yesillikleri ince ince dograyin.

Haslanmis mas fasulyeleri, dereotu, maydanoz, yesil sogan, zeytinyadi, nar eksisi, tuz ve nar tanelerini bir araya
getirip karigtirin.

Mas fasulyesi salatasi koydugunuz servis tabaklarina pisirdiginiz sicak kuzu pirzolalari ve taze kekik dallarini
koyup servis edin.
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