B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NARLI KUP

Kremasi icin:

1 litre sit

15 yemek kasigi toz seker

1 gay bardagi un

1 poset kremsanti

2 yemek kasigi margarin
Pelte icin:

2 su bardagi nar suyu

2 su bardagi su

5 yemek kagigi misir nisastasi
6 yemek kasigi toz seker
Stislemek icin:

Nar taneleri ve taze nane yapraklari

Krema icin bir tencerede un, stit ve toz sekeri surekli karigtirarak pisirin. Ocaktan alinca margarini ekleyip
mikserle ¢irpin. Krem santiyi ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Pelte i¢in, nisasta ve toz sekeri bir kapta
karnstinin. Nar suyu, su ve nisastall karisimi ekleyip tencerede surekli karigtirarak koyulasincaya kadar pisirin.
Sogumadan cam kaselere kat kat aktarin. Soguyunca nar taneleri ve nane yapradiyla suisleyip servis yapin.
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