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NARLI KUP KEK

4 yumurta

1 su bardag seker
1/2 su bardag sivi yag
50 gr. tereyadi

1 su barda@i nar suyu
2 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
SUSLEME:

1/2 kutu labne peyniri
1 paket krem santi

2 cay bardagi st

1/2 su bardagi nar tanesi

Hamur icin gerekli tim malzemeyi genis bir karistirma kabinda mikserle ¢irpin. Hamuru yaglanmis kup kek
kaliplarina paylastirin. Firini 170 derecede isitin. Yaklagik 35 dakika pisirin.

Susleme igin bir kapta labne peyniri, krem santi ve sttl ¢irpin. Karigimi sikma torbasina doldurup, sogumus
keklerin Gzerine sikin. Nar taneleriyle susleyip servis yapin.

Not: Kup kek hamurunu kaliplarin yarisina kadar doldurun.
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