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NARLI KREP

Elif Korkmazel

1 corba kasigi margarin
2.5 su bardagi un

6 adet yumurta

2.5 su bardag sut

1 paket vanilya

Tuz Baglamak icin

1 adet limon

Iciigin:

2 adet nar

2 adet muz

Un, yumurta, sit, vanilya ve tuzu cirpin. Kepgeyle karisimdan alip yaglanmig tavada arkali énli kizartin. Nar

tanelerini ve dilimlenmis muzu kreplerin igine doldurun. Limon kabuklarini ince serit bigiminde kesin. Kaynar

suya atip birkag saniye pigirin. Stzlp kagit havluya sarin. Krepleri kese bigiminde kapatip limon kabuklariyla
baglayin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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