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NARLI KREP

2 su bardagi un

2 su bardagi sit

2 adet yumurta

1 tutam safran

1 tutam tuz

1 paket vanilya

2 corba kagsigi margarin
2 adet muz

1 paket bitter ¢ikolata

1 kahve fincani findik igi
8 yaprak nane

Nar taneleri

Elenmis un, safran, tuz ve vanilyayi bir kapta harmanlayin. Siit ve yumurtalari ilave edip iyice ¢irpin.

Teflon tavayi bir tath kasidi kadar yag ile yaglayin. 1 kepge kadar hamur dékip bir tarafi kizarincaya kadar
pisirin. Spatula ile ters gevirip diger tarafini pisirin. Kagit havlu Gizerine alip sicak olarak muhafaza edin. Tavaya
her seferinde sana yag surerek tim hamuru ayni sekilde hazirlayin. Gikolatay benmari usuli eritin. Muzlari
soyup dilimleyin. Kararmamasi igin Uzerlerine birkag damla limon sikin. Kreplerden birini servis tabagina alin.
Yarisina birkag muz dilimi yerlestirin. 1 tath kagsigi kadar findik igi serpistirin. Uzerine benmari usull eritilmig
cikolatayi gezdirerek dokln. Krebin diger kenarini i¢ malzemenin Uzerine gelecek sekilde kapatin. Kalan krepleri
de ayni sekilde hazirlayip servis tabagina alin. Nar taneleri ve taze nane yapraklariyla stsleyerek servis yapin.
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