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NARLI KREM BRULE

3 kaglk tereyagi

1 adet nar

4 yumurta sarisi

1 cay kasigi sekerli vanilin
100 gr. seker

150 gr. krema

100 ml. st

Nari agip, tanelerini ayiklayin. Yumurta sarilarini sekerli vanilin eritilmis tereyagi ve 35 gr. seker ile ¢irpin. Krema
ve sutu de ekleyip karistirin. 4 adet firina dayanikli, 125 mL. hacmindeki kaliplara nar tanelerini paylastirin.
Uzerlerini yumurtali karisim ile doldurun. Kaliplari firna koyun ve 100° C isitilmis firinda 35-40 dakika pisirin.
Sogumaya birakin ve sonra 4 saat buzdolabinda bekletin. Sogumus kremalarin tizerine kalan sekeri esit sekilde
yayin. Kaliplari icinde soguk su olan bir tepsiye yerlestirin dnceden isitiimig 1zgarada sekerler kahverengi
oluncaya kadar tutun. Sicak servis yapin.
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