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NARLI KESKUL

3 su bardagi sit

2 yumurta sarisi

2 cay bardag seker

3 ¢corba kagsiJi nisasta

1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
30 adet ceviz

2 corba kagsig fistik

1 cay bardadi ¢ig badem

2 adet nar

Muhallebiyi yapmak igin siitil tencereye dokiin. igine yumurta sarilarini, sekeri, nisastayi ekleyip karigtirarak
pisirin. Koyulagmaya baglayinca ocaktan alip i¢ine kiyilmig bademleri, Hindistan cevizini, nar tanelerini ve
vanilyayi ekleyin. Hazirlanan bu kegkill kaplarin igine bosaltip 2 saat kadar dolapta bekletin. Uzerini ayiklanmig
nar taneleri ve kuru yemiglerle sisleyip ikram edin.
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