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NARLI KESKUL

4 su bardag st

1 su bardag seker

3 ¢orba kagsiJi nisasta

1 cay bardagi kiyilmis badem
1 cay bardagdi kiyilmis ceviz

1 cay bardagi kuru Gzim

2 corba kagsig fistik

2 nar

1 portakal

4 corba kasigi piring unu

Tencerede sit, nisasta ve piring ununu karistirarak 5 dakika pigirin. Uzerine sekeri ekleyip 3 dakika iyice
karigtirarak pisirin, ocaktan alin. Igine kabuklar soyulmus ve Kiyilmig ¢ig bademi, kuru Gziimleri, cevizleri ve
portakal kabugunu da ekleyip, karistirin ve kaselere basaltin. Uzerini fistik badem ve findiklarla stsleyip soguk
servis yapin. Narlari ayiklayip fistiklar ve artan bademlerle sisleyip sogumaya birakin. Servis yaparken Uzerine
targinla ssleyip soguk olarak ikram edin.
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