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NARLI KEK

3/4 su bardağı ertilmiş tereyağı
2 adet yumurta
1 su bardağı şeker
1 su bardağı yoğurt
1/2 su bardağı ılık su
9 tepeleme yemek kaşığı un
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
1 su bardağı nar tanesi
Kek kalıbını yağlamak için 2 yemek kasığı tereyağı

Yumurtaları ve şekeri karıştırma kabına alıp krema kıvamına gelene kadar çırpın, ertılmiş tereyağı, yoğurt ve
suyu ekleyip çırpın, Un, kabartma tozu ve venilyayı yavaş yavaş ekleyerek çırpın, Nar tanelerini ekleyip
karıştırın, tereyağ ile yağladığınız kek kalıbına döküp 190 derecede önceden ısıtılmış fırında üzeri kızarana kadar
pişirin.
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