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1 adet nar

1 paket 80 gram bitter ¢ikolata
2 corba kasiJi sekersiz krema
2 adet yumurta

Yarim su bardagi tozseker
100 gr margarin

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 kahve kagsigi kabartma tozu
Krema igin:

1 paket kaymak

1 su bardag st

2 corba kasiJl sizme yogurt
3-4 corba kasig pudrasekeri
1 kahve kagiJi vanilya

Yarim olgun mango

Keki 1slatmak i¢in Nar serbeti

NARLI KALP PASTA

Cikolatay! krema ile birlikte benmari usulu eritin. Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Sarilari tozseker ve sana
margarinle iyice ¢irpin. Un, vanilya ve kabartama tozunu ekleyin. Uzerine eritilmis ¢ikolatay katip karigtirin.
Yumurta akini ayri bir yerde kar haline gelinceye dek ¢irpin. Metal bir kagikla kek karigimina ilave edin. Kalp
seklindeki bir kalibi yaglayip, hazirladiginiz karigimi kaliba dékin. Onceden isitilmis 170 derece firinda bir
kiirdanla kontrol ederek (keke bir kiirdan batirin, temiz ¢ikiyorsa pigmis demektir) yaklagik 40 dakika pigirin.
Krema i¢in kaymag sutle ¢irpin. Uzerine slizme yogurt, pudrasekeri ve vanilya ilave edin. Pisen keki nar serbeti
ile 1slatin. Servis tabagdina alip tGzerine krema suriin. Nar taneleri ve mango dilimleri ile sUsleyerek servis yapin.
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