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NARLI iC PILAV

2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

2,5 yemek kasigi margarin
4 yemek kasigl kus 0zimu
2 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi karabiber

1 adet kesme seker

3 su bardagi su

Tuz

1 adet nar

Pirin¢ tuzlu sicak suda bekletilir, ardindan bol su ile yikanir.

2,5 yemek kasigi margarinde dogranmis sogani kavurun. Piringler ilave edilerek 3-4 dakika kavrulur.

Karisima, ayiklanip yikanmis kus Uzimdi, karabiber, tuz, seker ve su ilave edilerek kisik ateste pisirilir. Pistikten
sonra i¢ine aylklanmig nar pargalari eklenip pilavia harmanlanir.
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