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NARLI DOLAMA GULLAG

8-10 kisilik

1 paket glllag

Iki buguk kg st

1 cubuk vanilya

3 adet nar

2 su bardagi ceviz-findik karigimi
1 kg tozseker

S0tu, tozsekeri ve ¢izilmis vanilya gubugunu bir kapta kaynatin. Kaynayan sitt ocaktan alip, iinmasi i¢in
kenarda bekletin. Sonrasinda bir parga gillaci tepsiye koyun, stit dokiip islatin. Tekrar bir parga giillag koyup
sitle 1slatin. Gllaglar yariya geldiginde araya ¢ok ince kiyilmig ceviz ve findik karisimini koyun. Uzerine tekrar
glllag ve st dokerek malzemeyi bitirin. Bir middet sogumaya birakin. Soguyunca nar tanelerini bir uca koyun
ve gullaci, kol bdregi sarar gibi sarin. Sonra ruloyu dilimleyin. Butliinken sarmak zor olursa, gillaci muska boéregi
yapacakmis gibi 4 parmak kalinliginda dilimleyin. Her birine nar koyup, sarin.
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