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NARLI CReME BRULEE

125 g Nestlé Professionel Créeme Brulée
500 ml st

250 ml krema

200 g nar taneleri

Uzeri icin:

Esmer seker

Sut ve kremayi tencereye alip i1sitin. Kaynamaya baglayan karigimi ocagin tizerinden alin.
Uzerine Nestlé Professionel Créme Brulée karisimini ilave edin.

Karistirip tekrar kaynayana kadar isitin (Yaklasik 2-3 dakika).

Servis kaselerinin altina nar tanelerini koyup Uzerine karigimi paylastirin.

Buzdolabinda en az 1 saat sogutun.

Servis yapmadan 6nce Uzerine esmer sekeri dokup purmiz ile yakin.

Bekletmeden servis edin.
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