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NARLI GIKOLATA TOPLARI

200 gram bitter ¢ikolata

2 cay bardag kiriklanmig misir gevregi
2 adet nar

2 yemek kasigi hindistancevizi

Bitter ¢ikolatanin yarisini benmari usul eritin, kalan yarisini da erimis gikolatanin i¢ine atip karigtirarak eritin.
Misir gevreklerini bir buzdolabi posetinde kavanoz ya da merdane ile vurarak kiriklayin. Nar tanelerinin yarisini
iyice kurulayip ¢ikolata ile kanstirin. Ufalanmig misir gevreklerini ve hindistancevizi rendesini de ilave edip
karigtirin. Buz kaliplarini streg filmle kaplayin. Hazirladiginiz gikolata karigimini hava boglugu kalmayacak sekilde
kaliplara doldurun. Gikolatalar 20 dakika buzdolabinda dinlendirin. lyice donduktan sonra kalan nar taneleri ile
sUsleyip servis yapin.
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