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NARLI CHEESECAKE

https://www.droetker.com.tr

Taban:

200 g yulafl biskivi

75 g margarin

2 yemek kasigi st

Krema:

1 poset Dr. Oetker Cheesecake Yap
2,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1,5 su bardagi yogurt

1 limon kabugdu rendesi

1 gay bardagi ayiklanmig nar

Uzeri icin:

1 su barda@ ayiklanmig nar

2 poset Dr. Oetker Tartjole

4 yemek kasigi toz seker

2,5 ¢ay bardagi su

2,5 gay bardagdi taze sikilmis nar suyu
Sislemek icin:

1 ¢ay bardadi ayiklanmig nar

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Bisklvileri mutfak robotunda 6gattin. Margarini kisik ateste eritin. 2 yemek kasigi sit ile birlikte biskivilere ilave
edin ve kasik ile iyice karnistinn. Hazirladiginiz karigimi kaliba alin ve kagigin tersi ile hafifce bastirarak tabana
yayin.

2,5 su bardagi st ¢irpma kabina alin ve lizerine Cheesecake Yap posetini bosaltin. Mikser ile 6nce dusuk,
sonra ylUksek devirde toplam 2 dakika ¢irpin. Yogurt ve limon kabugu rendesini ilave edin ve disik devirde 1
dakika daha ¢irpin. 1 cay bardagi ayiklanmig nari ekleyin ve kasik ile karigtirin. Hazirladiginiz biskavili tabanin
Uzerine dokin ve kasik ile yayin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Sire sonunda tizerine 1 su bardagi nar tanesini
yayin. .

2 poset Tartj6le ve 4 yemek kasigi toz sekeri kUi¢Uk bir tencereye alin ve iyice karistirin. Uzerine su ve nar
suyunu ilave edin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca 1 dakika daha pigirin. Ocaktan
alip arada karistirarak 2 dakika sogutun ve cheseecake&apos;in Uzerine kasik kasik dékin. Oda sicakligina
gelinceye kadar bekletip tizerine 1 ¢ay bardagi nar tanesini serpin. buzdolabina alin. Yaklasik 1 saat daha
bekletin ve dilimleyerek servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/narli-cheesecake-vt99363
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:168629 « adi:Narli Cheesecake * génderen:Gdil « indirme tarihi:01.04.2025 - 14:38


https://img.lezzetler.com/yuklenen7/narli-cheesecake-168629.jpg
http://www.tcpdf.org

