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NARLI CHEESECAKE

50 g tereyadi

200 g ezilmig bisklvi

75 g dogranmis badem
150 g krem peynir

150 g yogunlastiriimis sit
2 limon suyu

75 g nar taneleri

Tereyagini eritin ve ezilmig bisklviler ile bademleri karigtirin, ardindan karisimi 20 cm kelepgeli kek kalibi igine
alin ve iyice bastirn.

Krem peynirini yogunlastinimig sitl Orlzsuz hale gelene kadar ¢irpin. Limon suyunu ekleyin ve ¢irpin. Karigim
kalinlagsmaya bagladiinda, bisklvi tabanina yayin ve Ustind dizlestirin.

Buzdolabinda 2 saat ya da sertlesene kadar sogutun. Cheesecake'i kaliptan gikarin ve nar taneleriyle Gstlni
susleyin.
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