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NARLI CAYLI KEK
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1 su bardagi soguk demli cay

1 cay bardagi kakao

3 su bardagi un

1 cay bardagdi nar tanesi

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay bardagi sit

Yarim su bardagi erimig tereyagi
Uzerine:

1 cay bardagdi nar tanesi
Gikolata Sos igin:

Yarim su bardag bitter ¢ikolata rendesi
1 su bardagi soguk demli cay

1 1 su bardagi sit

1 ¢corba kasigi tereyad

2 corba kasiJi kakao

2 corba kasi§i toz seker

1,5 tath kasigr misir nisastasi

5 gorba kasigi krema

Gikolata sos igin, tencerenizde siit, kakao, seker, nisastayi karigtirin. Orta hararetli ateste koyulasincaya kadar
pisirin. Tereyagl, krema ve ¢ikolatay: ekleyin, kremayi iyice karigtirin.

Yumurta ve toz sekeri, yumurta kabarip krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Tereyagini ekleyin ve karigtirin.
Diger kek malzemelerini ekleyerek, plrlzsiz bir kivam alana kadar kasikla karistirin. Yaglanmig kek kalibiniza
hamurunuzu bosaltin. 170 derecede isitilmis firinda, kabarip igi pisene kadar firinlayin. Kek soguyunca kaliptan
¢ikartin. Uzerine ¢ikolata sos ve nar taneleri serperek servis yapin.
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