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NARLI BEYAZ CIKOLATALI CHEESECAKE

https://migros.com.tr

150 gr. beyaz cikolata
150 gr. labne peyniri
70 gr. yumurta sarisi
80 gr. seker

200 gr. krem ganti

10 gr. toz jole

1 paket biskivi

5 gr. toz targin

80 gr. soguk tereyag!
Sos igin:

1 adet ayiklanmig nar
70 gr. toz seker

100 ml su

10 gr. misir nisastasi

BiskUviyi ve tereyagdi rondodan gegirin ve targin ekleyip, kaliba yerlestirin. Diger taraftan bain marie de yumurta
sarilarini ve sekeri karigtirin, iyice purtizsizlegince gikolatayi ekleyin. Ardindan peyniri ekleyin ve ¢irpma teliyle
purtzsizlesene kadar ¢irpin. Jelatini cok az su koyup eritin ve karigima ekleyin. Karigim biraz soguduktan sonra
krem santiyi ekleyin. Karisimi biskvi tabanin Gzerine ekleyin ve dolaba sogumaya alin. Tavada su, seker ve
narlar kaynatin. Nisastaya da biraz su ilave ederek karistirin ve soguyan cheesecake in Uizerine ekleyin ve
tekrar sogumasi i¢in buzdolabina alin.
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