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NARLI AYVA TATLISI
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2 adet biyUk boy ayva

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi su

1 adet nar

Targin cubugu (istege bagli)

Karafil (istege bagli, aroma katmak igin)
Uzeri icin kaymak veya ceviz ici (istege bagl)

Ayvalarin kabuklarini soyun, ortadan ikiye kesin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin.
Gekirdekleri tatliya renk ve aroma vermesi igin ayirin.

Ayvalari tencereye yerlegtirin.

Her yarim ayvanin ortasina bir miktar toz seker koyun ve tencereye suyu ilave edin.
Ayvalarin yumusamasi icin kisik ateste, Uzeri kapali olarak pigirin.

Renk vermesi icin ayva ¢ekirdeklerini de tencereye eklemeyi unutmayin.
Targin cubugu veya karanfili de tencereye ekleyebilirsiniz.

Bu baharatlar, ayva tatlisina hos bir aroma katar.

Yaklasik 30-40 dakika kisik ateste ayvalar yumusayincaya kadar pisirin.
Ayvalar pistiginde ocag kapatin ve tatliyl sogumaya birakin.

Servis yapmadan énce ayvalarin tizerine nar tanelerini serpistirin.

Istege gbre kaymak veya cevizle susleyerek sik bir sunum yapabilirsiniz.
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