—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NARIN LOKMA

Surup igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su
Yarim adet limon

2 adet yumurta

5 dolu ¢orba kasidi yogurt
1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un
Kizartmak igin:
Siviyag

Uzeri icin:
Hindistancevizi

Hamur malzemesi cukur bir kaba birakilir, mikserle kisa siire karistirilir. Uzeri kapatilir, yarim saat kadar
dinlendirilir. Bu arada surup kaynatilir. Tavaya derin yag konur, 1sininca hamurdan gay kagigyla alinir ve dokaldr.
Altin rengi kizarilir. Suruba atilir, 10 dakika bekletilir. Servis tabagina ¢ikarilir. Uzerine hindistancevizi serpilir.
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