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NARIN CILEK CICEKLERI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 yemek kasigi su

1 limon kabugdu rendesi

2 ¢ay bardagi un

Dolgu:

200 g cilek

1 poset Dr. Oetker Tart Jolesi

2 yemek kasigi toz seker

2.5 cay bardagi su

1 poset Dr. Oetker Krem Santi
1.5 ¢ay bardagi soguk st

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Hamur: Yumurta ve sekeri ¢irpin. Sekerli vanilin, tuz, su, limon kabugu rendesi ve unu ilave edip 1-2 dakika
daha c¢irpin. Bu hamurdan yagli kagit serilmis firin tepsisine belirli araliklarla birer yemek kasigi koyun. Bu
hamurlara gicek sekilleri verebilmek icin kasik yardimi ile ortalarindan dis kenarlarina dogru belirli araliklarla
yayin.

Elektrikli Mini Firin: 200°C (6nceden isitilmig)

Turbo firin; 200°C (6nceden isitilmig)

Pisirme slresi: Yaklasik 10-15 dakika

Soguttugunuz cigeklerin yarisinin Gzerlerine c¢ilekleri dizin. Tart jolesini toz seker ve su ile ambalajdaki tarifine
gbre hazirlayin ve cileklerin tGzerine sirin.

Krem gantiyi 1,5 ¢ay bardag siit ile 2-3 dakika ¢irpin. Krema torbasi ile gileklerin izerine sikin ve kalan gicekleri
bunlarin Gzerine kapatin. Uzerlerine pudra sekeri serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:179679 « adi:Narin Gilek Cigekleri « gdnderen:dolu  indirme tarihi:30.04.2025 - 17:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/narin-cilek-cicekleri-vt123891
https://www.droetker.com.tr
http://www.tcpdf.org

