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NARENCIYELI TART

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi un

45 gr tereyagi

Yarim ¢ay bardagi sut

3 yemek kasigi pudra sekeri
2 yumurta sarisi

3 limon

1 portakal

2/3 su bardagi su

1 paket tart j6lesi

2 cay bardag toz seker

Unu hamur yogurma kabina alin. Ortasini gukur seklinde agin. Tereyadi, yumurta sarilari, pudra sekeri ve siiti
ilave edip yodurun. Uzerini 6rterek 1 saat dinlendirin. Limonlarin ve portakalin suyunu sikin. Kabuklari ince
rendeleyin. Meyve suyuna seker, jole ve suyu ilave edip yavas yavas karistirarak kisik ateste pisirin.
Koyulaginca ocaktan alarak sogumaya birakin. Tart kaliplarini yaglayip un serpin. Hamuru kaliplara paylastirip
yayin. Gzerlerine agirlik yapmasi igin yagl kagit ve kuru bakliyat yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda
20 dakika pigirin. Firindan ¢ikarip Uzerine hazirladiginiz jéleyi dokin. Portakal ve limon kabugunu ekleyip 10
dakika daha pigirin. llik servis yapiniz.
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