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NARENCIYELI KEK

3 su bardagi un

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi sivi yag
2 adet portakal

1 adet limon

2 adet mandalina

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Portakal ve limon kabuklarini rendeleyin. Her ikisinden de 1’er ¢ay kasigi ayirin. Portakal, limon ve mandalinanin
suyunu narenciye sikacagi kullanarak sikin. Derin bir kaseye yumurtalari kirin ve tzerine toz sekeri ilave ederek
¢irpin. Narenciyelerin suyunu ve siviyagi da ekleyin. Eleyerek un ve kabartma tozunu da kaseye alin, girpmaya
devam edin. Klc¢Uk bir kasede portakal ve limon kabuklarini vanilya ile ovun. Meyve kabuklarini da kek harcina
ekleyip kanistirin. Harci yaglanmis kek kalibina dékiin ve édnceden isittiginiz 180 derecelik firinda kabarip
kizarana kadar pigirin.

Not: Kekin pisip pismedigini kiirdan batirarak test edebilirsiniz. Batirdiginiz kiirdana hamur yapigiyorsa daha
pismemis demektir. Kiirdan temiz ¢ikiyorsa kekinizi firndan ¢ikarabilirsiniz.
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