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NARENCIYELI DEV KURABIYE

https://www.millivet.com.tr

420 gram beyaz un

Yarim su bardagi esmer seker

4 cay kasigi kabartma tozu

Yarim cay kasigi karbonat

Yarim ¢ay kasigi deniz tuzu

340 gram kipler halinde kesilmis soguk tuzsuz tereyagi
1 su bardagi soguk st

1 blyUk yumurta

1 cay kasigi vanilya 6z

1 adet krema

Uzerine serpmek igin:

Esmer seker

Kremasi icin:

2 su bardagi soguk krema

85 gram pudra sekeri

Yarim cay kasigi vanilya 6zl

6-8 adet karisik narenciye (portakal,greyfurt,mandalina vb.)

Finni énceden 350 derecede I1sitmaya baslayin ve kek kalibinizi sivi yag ile yaglayin.
Bir kabin i¢erisine un, esmer seker, kabartma tozu ve tuzu ekleyip karigtirin.

Daha sonra teraya@ini pargalar halinde ekleyin ve karistirmaya devam edin.

Karisimi biyUk bir kaseye alin. Bagka bir kapta sit, yumurta ve vanilyayi birlikte ¢irpin.
Islak karisimi un karisimina ekleyin ve iyice karigtirin.

Hamuru yuvarlak kaliba aktarin ve iyice tzerine bastirin.

Yizeyine sivi kremay! striin ve esmer seker serpistirin.

40-45 dakika Uzeri altin rengi olana kadar pisirin.

Pisen kurabiyeyi 10 dakika boyunca sogutun.

Kremasi i¢in, 2 su bardagi soguk kremayi 5 dakika boyunca ¢irpin.

Pudra sekerini ve vanilyayi ekleyin, 2 dakika daha ¢irpin.

Kurabiyeyi servis tabadina aktarin ve Gzerine cirpilmig kremanin yaklasik yarisini Gzerine dékin ve esit bir
sekilde yayin.

Narenciye meyvelerini Uzerine yayin ve kalan kremayla servis edin.
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