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NARENCIYE SOSLU TAVUK PIRZOLA

6 Adet tavuk pirzola

1/2 Adet Portakalin suyu

1/2 Adet Limonun Suyu

1 Adet mandalinanin suyu

1 Gorba Kasi§i portakal ve mandalina kabugu rendesi
1 Tath Kagigi Bal

3 Dal Maydanoz

2 Gay Kasigi Tuz

1 Cay Kasig1 Karabiber

2 Gorba Kasigi Siviyag

Siviyagi bir teflon tavaya koyup isitalim, derilerini siyirdigimiz tavuk pirzolalarini ikiser Gger dakika 6nli arkal
kizartalim. Portakal, mandalina ve limon suyunu, ayrica bali, tuzu, karabiberi iyice karistirip tavaya dokelim.
Pirzololari bu sosta 15 dakika kadar pisirelim. Servis tabaklarina alip Gzerlerini kiyilmig maydanoz ve limon,
portakal, mandalina kabugu rendesiyle sisleyelim.
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