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NARENCIYE SOSLU KEK

2 orta boy yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardadi seker

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

3 yemek kasi§i su

2.5 cay bardagi un

1 adet vanilya

1 adet kabartma tozu

28 cm. tart kalibi

Jole igin:

1 su bardag mandalina ya da limon suyu
1 su barda@i portakal suyu
Yarim su bardagi su

2 yemek kasigi bugday nisastasi
4-5 yemek kasigi seker

1 vanilya

Yumurta ve sekeri 5 dakika mikserde ¢irpiyoruz. Sonra sit, sivi yag, su ve vanilya ekleyip, ¢irpiyoruz. Daha
sonra un ve kabartma tozunu eleyerek karigima ilave ediyoruz. Yaglanmig olan tart kalibina dékiyoruz.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pisiriyoruz. Diger yandan narenciye suyu, seker, vanilya,
nisastay! iyice karigtirip, sonra kivam alinca ilimaya birakiyoruz. Sogumus kekin tzerine déklyoruz ve
susllyoruz.
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