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NARENCIYE KABUGU VE SUYU ILE KURABIYE

1,5 su bardagi seker

2 adet yumurta

4 su bardagi un

250 gr. margarin

1 ¢corba kasigi portakal kabudu rendesi

1 corba kasigi limon kabugu rendesi

1 corba kasigi lime kabugdu rendesi

2 yemek kasigi portakal suyu, limon suyu ve lime suyu karigimi
3 su bardagi pudra sekeri

2 yemek kasigi st

2 yemek kasigi portakal, limon ve lime kabugu rendesi
1/2 adet limon suyu

1/2 adet portakal suyu

1 fiske tuz

Firini 200 dereceye ayarlayin.

Margarini ve sekeri krema olana kadar ¢irpin. Yumurta sarisi ekleyip karigtirin. Un ekleyin ve karigtirin, sonra
portakal suyu, lime suyu ve limon suyunu ekleyin. Portakal, limon ve lime kabugu rendelerini ekleyip karigtirin.
Hamuru ceviz buyUkligunde alip avucunuzda yuvarlayin. yaglanmis tepsiye dizip, firnda 13 dakika kadar
pisirin. Sogumasi icin kenarda bekletin.

Yumurta akini ve pudra sekerini bir kaba alip iyice ¢irpin. Sut ekleyip karigtirin. Yarim limon ve portakal suyunu
ekleyip 2 yemek kasigi portakal, limon ve lime kabuk rendesini ekleyin. Tuzu ekleyip, iyice ¢irpin.

Sosu istediginiz sekilde kurabiyelerin Uzerine sikip, portakal ve limon kabugu serpin.
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