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NARENCIYE AROMALI TAVUK

1 paket Keskinoglu Tavuk Gogus Eti
1 adet limon kabugu

1 adet portakal kabugu

1 adet defne yapragi

1 tatl kasidi tane karabiber
1 dilim kuru sogan

1 adet kereviz yapragi

Sos igin;

1 adet Meksika biberi

1 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigdi zencefil

1 cay bardagi su

Meksika biberini dilimleyin, zencefili ince ince kiyin. Tavada zencefili soteleyin daha sonra tim malzemeleri
ekleyin. Sekeri eritin ve kivam alana kadar pisirip sosu pisirin. Ayri bir tencereye limon kabugu, portakal kabugu,
defne yaprag, tane karabiber, sodan, ve kereviz yapragini koyun ve su ile doldurun, kaynamaya birakin. Su
kaynamaya bagladiginda altini kapatin. Tavuk gégdus etini suyun igine yerlestirin. 10 [2] 15 dk bekletin. Sudan
clkardiginizda kagit havlu tizerine alin. Dilimleyerek sos ile birlikte servis edin.
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