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NARDANASI (DIYARBAKIR)

1 su bardagi nohut islatiimig
1 su bardag piring

250 gr. kiyma

1 adet sogan dogranmig

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi nane

1,5 litre su

Tuz

Nardanasgi tarifine baglarken nohutu énceden islatmadan tencereye alin ve tzerine su ekleyin.

Nohutu orta ateste yumusayana kadar yaklasik 30-40 dakika pisirin.

Sogani dograyin ve kiymayla birlikte tavada sivi yag ile kavurun.

Domates ve biber salcasini ekleyin ve karigtirin.

Pirinci yikayin ve tencereye ekleyin.

Kiymali karigimi tencereye ekleyin ve karigtirin.

Tuz, karabiber ve suyu ekleyin. Kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste yaklasik 20-25 dakika pisirin.
Kizdinlmig yagda nane ve kirmizi biberi kavurun.

Nardanag! yemegi servis tabagdina alin ve tzerine kizdirlmig yagh baharatlar ekleyin.

Sicak servis yapmaniz tavsiye edilir.
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