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NAR TANESI| RECELI

3 adet biyuk nar
2 su bardagi seker
Yarim adet limon

Narlar soyulur ve beyaz kisimlari atilarak tanelenir. Bu igslem pisecek tencerenin iginde yapilirsa sulari iginde
kalir, iyi olur. Uzerine toz seker birakilir. Tencerenin kapagi kapatilir. En az 2 saat bekletilir. Sonra atese
oturtulur. Fazla karistirmadan kivam alana kadar pisirilir. Atesten alamadan 10 dakika dnce limon suyu eklenir.
Atesten alinir. Kavanozlara sicak olarak doldurulur, kapadi sikica kapatilir ve ters gevrilir. Soguyunca saklamak
Uzere duzeltilir.
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