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NAR SURUBU

4 adet nar
4 su bardag seker
1 tatlh kasidi limon tuzu

Narlar ortadan kesilir ve portakal presinde sikilir. Bir tencereye aktarilir. icine seker eklenir. Orta ateste
koyulasana kadar kaynatilir. Sonra limon tuzu ilave edilir. 5-6 dakika daha pisirdikten sonra atesten alinir.

Tencerede soguduktan sonra kavanoza doldurulur. igilecedi zaman 1 su bardagi icin 3 gorba kasigi nar surubu
konur. Uzeri soguk suyla tamamlanir ve karistirilir.
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