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NAR SOSLU DANA ANTRIKOT

500 kg lokum bonfile

2 adet nar

4 adet kuru sogan

1¢ay bardagi zeytinyagi
1-2 yemek kasidi tereyadi
1 tath kasidi tuz

1/2 tath kasig karabiber

1 su bardagi sebze suyu

Bonfileleri zeytinyadi ve tuzla soslayip kenara alin.2-Narlarin tanelerini ayiklayin ve Arcelik B-Fit Sebze ve
Meyve Sikacagi[?nda suyunu sikin.

Soganlari Argelik Rose Gold Eternity Dograyici[?lda dograyin.

Argelik Ankastre Ocak[?la aldiginiz tavaya zeytinyagini ekleyip soganlari kavurun.

Tuz, karabiber, nar suyu ve sebze suyunu ekleyip kisik ateste koyulasincaya kadar pisirin.

Dinlenen bonfileleri Argelik Ankastre Ocak[?]a aldiginiz dékim tavada iyice pigirin.

Pisen etlerin Gzerine narli sosu dokup servis edin.
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