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NAR SERBETLI MUHALLEBI

5 ¢orba kagiJi tozseker,
4 corba kasigi pirin¢ unu,
2,5 su bardag stit,

yarim ¢ay kasigi vanilya,
Serbeti igin:

1 adet blyilk nar,

yarim ¢ay bardag su,

1 tath kasidi tozseker

Oncelikle piring unu ve tozsekeri tencereye alin. Siitli yavasca ilave edip, ezin. Tencereyi orta atese alin.
Karistirarak pisirin.

Ocaktan aldiginiz tencereye vanilyayi katin. Nar tanelerine ayirin. Kiiglik bir kapta 1 tath kagigi su ve gekerle
kaynatin. Eger narin taneli kalmasini istiyorsaniz kaynadiktan 10 dakika sonra ocaktan alin. lyice suyunun
¢ikmasi igin gok daha uzun stire ocakta tutmaniz ve stizmeniz gerekiyor.

Daha sonra kup bardaklarina nar serbetinden biraz koyun. Uzerine muhallebiyi yayin. Tekrar serbet ve
muhallebi seklinde islemi bitirin. Uzerine nar taneleri ile slisleyip soguyunca servis yapin.
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