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NAR SERBETI

http://www.ebruomurcali.com.tr

7 adet nar

1,5 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu
3 dis karanfil

Narlarin suyunu sikin, suyla beraber bir tasim kaynatin. Sekerini ekleyin ve karistirin. Karanfil koyup 20 dakika
pisirin. Limon suyunu ekleyerek 10 dakika daha kaynatin. Soguyunca servis yapin. Not: Nar suyu miktarinda
seker ekleyerek ayni sekilde kaynatirsaniz nar surubu elde edersiniz. Surubu suyla karistirarak servis
yapabilirsiniz.
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