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NAR RECEL]

1 Tath kasigi Limonun Suyu
3.5 Su bardag@i Nar Suyu
1.5 Su bardagi Nar Tanesi
3 Su bardagi Toz Seker

Taze hazirladigimiz nar suyunu tencereye bosaltiyoruz. Uzerine sekeri bosaltiyoruz. Tencereyi ocaga aliyoruz.
Kaynamaya birakiyoruz. Seker eriyip, nar suyunun tizerinde képikler olusmaya bagladiktan sonra kasikla
kdpukleri aliyoruz. Daha sonra tencereye taze ayikladigimiz nar tanelerini ilave ediyoruz. 1 tatl kagigi limon
suyunu nar regelinin Gzerine ekliyoruz. Nar regelini 20 dakika kadar kisik ateste kaynamaya birakiyoruz. Regel
kivamini alip, koyulastiktan sonra ocagin altini kapatiyoruz. Nar regeli soguduktan sonra kavanozlara
dolduruyoruz. Kapaklarini sikica kapattiktan sonra serin bir ortamda muhafaza ediyoruz.
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