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NAR PUDINGLI KUMBET PASTA

2 kuguk kutu (400 ml) Pakmaya SefKrema

2 paket Pakmaya Sade Krem Santi

1 paket Pakmaya Narli Puding

3 su bardagi (600 ml) sit

25-30 adet bégartlen

1 tath kasidi Pakmaya Bugday Nisastasi

2 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi (50 ml) su

1 paket hazir kakaolu pandispanya (3 blyuk pasta dilimi)
1 su barda@i (200 ml) filtre kahve (ilik)

1 yemek kasigi Pakmaya Kakao (pastanin lizerine serpmek igin)
3-4 adet taze cilek (pastayi slslemek icin)

Taze bégartlenin yarisini, Pakmaya Bugday Nisastasin, §ekeri ve suyu tencereye aktarin. Surekli karigtirarak
birka¢ tasim kaynatin. Ocaktan alin. Arada bir karistirarak sogumaya birakin.

Pakmaya SefKrema[2lyi, Pakmaya Sade Krem Santi?lyi ve 1 su bardag siitii mutfak robotuna aktarin. Once
birka¢ dakika disuk seviyede, sonra da 5 dakika kadar yiksek seviyede iyice ¢irpin. Karisimin tgte birini daha
sonra pastanin Uizerini sislemek i¢in buzdolabina aktarin.

Pudingi kalan 2 bardak sutle karistirin. Strekli karigtirarak yogun bir kivam elde edene kadar pisirin. Ocaktan
alin, arada bir ¢irparak sogutun.

Kremali karisimin kalanina énceden pisirip soguttugunuz bégdrtlenli karisimi ve pudingi ilave edin. Spatula ile
karigtirin.

Yuvarlak cam bir kabin i¢ini stregle kaplayin. Hazir pandispanya kekinin bir tanesini bu kasenin i¢ine hafifce
bastirarak yerlestirin.

Kekin igini birkag kagik filtre kahve ile islatin.

Kekin Gzerine kremanin yarisini dokin. Ikinci kek pargasini da yerlegtirip ayni sekilde kahve ile islatin, kalan
kremay dokun.

ikinci kat kremanin Uizerine kalan taze bégirtlenleri hafifge batirin. Meyvelerin (izerine de ticlincii kat kek
tabanini yerlestirin. Uglincii kati yerlestirirken kekin kenarindan fazlaliklari almayi ihmal etmeyin.

igini doldurdugunuz cam kasenin (izerini streg filmle kapatin. Buzdolabina aktarip en az 3-4 saat bekletin.
Servis etmeden 5 dakika 6nce, buzdolabinda beklettiginiz krem §ant|l| karisimi alin. Keki strecinden cikartin. iki
ayr yagl kagit serilmig servis tabaginin tGizerine alin. Pastanin tizerini pasta spatulasi yardimi ile krema ile
kaplayin. Uzerine Pakmaya Kakaoyu serpin. Kenarlarini da dilimlenmis gilekle siisleyin

Servis tabadinin altindaki iki yagh kagdidi dikkatlice pastay hareket ettirmeden alin, bdylece pasta servis
tabaginiz temiz kalacaktir.
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