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NAR MARMELATI

5 adet biyik boy nar
1,5 su bardagi seker

Y2 su bardagi su

1 cay kasigi toz targin
Geyrek limonun suyu

Nari ayiklayin ve nar tanelerini tencereye aktarin. Uzerine suyu ilave edin ve tencerenin kapagini kapatip
kaynatin. lyice yumusayan ve rengini birakan narlari kevgirden gegirin. BOylece narlar minik ¢ekirdeklerinden ve
posasindan ayriimig olacak. Kevgirden gecen nar suyunu tencereye koyun ve kaynatin. Koyulasan nar suyuna
toz seker, targin ve limon suyu ekleyin. Ara ara karistirarak koyu bir marmelat elde edin. Marmelati sicakken
kavanozlara doldurun ve kapaklarini sikica kapatip ters ¢evirin. Soguduklarinda mutfaginizdaki erzak dolabiniza
kaldirabilirsiniz.

Not: Marmelatin tam kivaminda olup olmadigini anlamak i¢in bir miktar marmelati cay tabagina damlatip
akiskanligini kontrol edebilirsiniz.
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