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NAR-I SUTLU AS

1 litre st

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi piring
2 yemek kasigi bugday nisastasi
1 paket vanilya

Yarim su bardagi su
Narli sosu igin;

3 adet nar

50 gram demirhindi

1 su bardagi toz seker
1 adet limon suyu

1 adet ¢ubuk targin

1 litre su

1 adet limon

1 yemek kagigi nisasta

Bir sos tenceresine seker ve limonu alip biraz karamelize olana kadar eritin.
Sonrasinda altini kapatip suyu, demirhindiyi ve gubuk targini ilave edin.
10-15 dk bekledikten sonra narlari da ekleyip sogumaya birakin.

Sdtlaci igin; SOt ve suyu bir tencerede kaynatin.

Guzelce yikadiktan sonra piringleri ilave edin.

Bu arada bagka bir kasede pirin¢ unu ve 1 bardak suyu karigtirip giizelce ezin ve tencereye ekleyin.
Pirincler yumusayana kadar kisik ateste pisirin.

Ardindan geker ve vanilyayi ekleyin.

Istenilen kivama ulaginca ocaktan alip kaselere doldurun.

Uzerine narli sosu da stizdlkten sonra paylastirin.

Buzdolabinda dinlendirip servis edin.
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