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NAR EKSILI YEMISLI PILAV

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
60 gr antepfistigi

6 Corba Kasidi nar

6 Corba Kagsidi nar eksisi

3 Su Bardagi kaynar su

2 Cay Kagigi zencefil

2 Su Bardagi piring

2 Corba Kasigi zeytinyag!
15 Dal maydanoz

Nar eksisini, zencefili ve kaynar suyu bir sos kabinda 2-3 dakika kaynatin. Sanayag@i ve zeytinyagini kizdirp
icine yikadiginiz pirinci ekleyin ve orta ateste gevirin. Tim pirinclerin yaglandigindan ve kavruldugundan emin
olun. Hazirladiginiz suyu piringlerin Gstline dékin. Tencerenin kapagini kapatip, kaynayincaya kadar yiksek
sonra da kisik ateste; pilavin Ustiinde ufak hava delikleri olusana kadar pisirin. Sonra altini kapatip, yaprak
yaprak ayirdiginiz 15 dal maydanozu koyun. Servis etmeden hemen énce Antep fistigini yarim kasik sanayadda
cevirin. Fistiklari ve ayiklanmis nari pilaviniza ekleyin. Servis edin.
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