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NAR EKSILI VE LIMONLU PILIC BUT

4 adet kemiksiz pili¢ but
2 yemek kagsigi nar eksisi
1 adet limon

5 dal taze feslegen

100 gram arpacik sogan
4 dis sarimsak

7 dal taze kignig

100 mililitre zeytinyag!
Tuz

Karabiber

Feslegden, kisnis ve sarimsaklari ince ince kiyip bir kaba alin. Arpacik soganlari soyup yatay olarak ortadan ikiye
bélin ve yesilliklere ekleyin. Limonun kabugunu rendeleyip suyunu sikin ve karigima ilave edin. Nar eksisi, tuz,
karabiber ve zeytinyagini da ekledikten sonra iyice karigtirin. Hazirladiginiz karigim ile agilmig tavuk butlarini 20
dakika marine edin. Tavuklari bir tepsi igine alin ve 6dnceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika pisirin.
Garnitir igin diger yanda soganlari soyup kip kiip dograyin. Bir pisirme tavasina sekeri koyun ve orta ateste
renk degistirene kadar bekleyin. Ardindan soganlari ekleyin ve sodanlar iyice karamelize olana kadar kavurun.
Nar eksili ve limonlu pili¢ butlari, hazirlamig oldugunuz karamelize soganlar egliginde sicak olarak servis edin.
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