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NAR EKSILI KISIR

Ozge CIFTCI

2 SU BARDAGI INCE BULGUR

2 SU BARDAGI SICAK SU

2 ORTA BOY SOGAN

1 DEMET TAZE SOGAN

1 DEMET MAYDONOZ o

1/2 CAY BARDAGI NAR EKSISI _
1 GAY BARDAGI SIVI YAG VEYA ZEYTINYAGI
1 CORBA KASIGI BIBER SALCASI

1 GORBA KASIGI DOMATES SALGASI
KIMYON

KARABIBER

PUL BIBER

TUZ

Bulgurlara sicak su dékiip 10 dakika sismesini sadlayin. Sivi yagda kiip dogranmis sogani pembelesinceye
kadar kavurun. Salgay!, ekleyip 2 dakika daha kavurun. Bulgurlarin Gizerine soganli sosu, tuzu, baharatlari ve
nar eksisini ekleyip yogurun. Kiyilmis taze sogan ve maydanozu koyup tekrar yogurun. Marul ve salatalik
dilimleri ile susleyerek servis yapin.
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