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NAR EKSILI FASULYE

Malzemeler:

Yarim kilo taze fasulye
2-3 adet renkli biber

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay bardagi zeytinyad
2 dis sarimsak

2 tath kasigi un

1 corba kasigi nar eksisi
1 su bardagi su

Hazirlanisi:

Fasulyeleri ayiklayip hagladiktan sonra suyunu siiziin. ince seritler halinde kesilmis renkli biberleri bir tavada 1/2
¢ay bardagi zeytinyagi ile soteleyin. Bir tencerede sos igin; tereyagini eritin, kalan zeytinyadi ve unu ilave edip
kavurun. Déviimis sarimsagi ekleyin. 1 su bardagi su ve 1/2 ¢cay bardagdi su ile sulandiriimis nar eksisini
devamli karigtirarak azar azar ilave edin. Sosu kisik ateste karistirarak 5 dakika pisirin. Haglanmig fasulye ve
sotelenmis biberleri sosa ilave edip 5 dakika pisirin.
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