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NAR EKSILI DOMATES SOSLU PENNE

1 paket penne makarna
1 corba kasigi Tuz

1 gorba kagigi nar eksisi
Sosu l¢gin :

1 adet domates

1 cay kasigi hardal
30gr margarin

1 cay kasigi Karabiber
1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi Tuz

1 Gorba kasigi salca
4/3 su bardagi su

Makarnalarin suyuna sivi yagi ve tuzu karistirarak hagliyoruz Bu sirada sos i¢in domatesleri dogruyoruz. Tavada
margarini ve salgay pisirip domatesi ilave edyoruz. Sonra sosa suyu ve baharatlari ilave edip karistirip pismeye
birakiyoruz. Makarna haslandiktan sonra stzlp tencereye margarin ve nar eksisiyle karigtiriyoruz. Sosu ara ara
karistirarak 20dk pisiriyoruz. Sosu makarnanin tizerinde servis ediyoruz.
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