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NAR CORBASI

2 ¢orba kagsig margarin

4 su bardagi su

1 su barda@i nar suyu

1 adet rendelenmis havug

1 su bardagi nar tanesi

2 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz
1 kahve fincani Baldo piring

2 adet domates

Tuz

Karabiber

Havucun kabuklarini soyup rendeleyin. Domatesleri rendeleyin. Maydanozlar kiyin. Bir tencerede margarini
Isitin. Rendelenmis havuglari ve domatesleri ekleyip yumusayincaya kadar kavurun. Su, nar suyu, tuz ve
karabiberi ilave edip kaynatin. Baldo Piringleri ekleyin. Piringler yumusayincaya kadar kaynatmaya devam edin.
Ocaktan alin. Nar taneleri ve kiyllmig maydanozu ekleyip tatlandirin. Tencerenin kapagini kapatarak dinlenmeye
birakin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:93300 « adi:Nar Gorbasi « gdnderen:Angara'li Fidan « indirme tarihi:21.04.2025 - 02:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nar-corbasi-vt68652
http://www.tcpdf.org

