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NAR CORBASI

Malzeme:

4 su bardagi su

1 su barda@i nar suyu

2 corba kagiJ! Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 adet rendelenmis havug

1 su bardagi nar tanesi

2 ¢orba kasig! kiyilmig maydanoz

1 kahve fincani Bizim Mutfak Baldo piring
Tuz, karabiber

Havucun kabuklarini soyup rendeleyin. Domatesleri rendeleyin. Maydanozlari kiyin. Bir tencerede zeytinyadini
Isitin. Rendelenmis havuglari ve domatesleri ekleyip yumusayincaya kadar kavurun. Su, nar suyu, tuz ve
karabiberi ilave edip kaynatin. Piringleri ekleyin. Piringler yumusayincaya kadar kaynatmaya devam edin.
Ocaktan alin. Nar taneleri ve kiyllmig maydanozu ekleyip tatlandirin. Tencerenin kapagini kapatarak dinlenmeye
birakin. Sicak servis yapin.

Fotograf "garbi" tarafindan génderildi. 29.02.2016
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